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ASSUNTOS REGULATÓRIOS
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SUPORTE TÉCNICO E AUDITORIA
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EDUCATION CENTER
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Categoria Cód. Capacitação Carga Horária Reconhecido por:

FDA

FSPCA

GFSI

PAS96

001
Formação de Indivíduo Qualificado em Controles Preventivos - PCQI

Certificado Oficial emitido por FSPCA-FDA (Português)
21

002
Adulteração Intencional – Food Defense – Baseado na FDA –

Certificado Oficial emitido por FSPCA-FDA 
16

003
Monitoramento Ambiental para Patógenos em Alimentos “Ready to Eat” – Mitigação de L. 
monocytogenes e Salmonella

8

004
Fraude de Alimentos Economicamente Motivado – Food Fraud –

Baseado na FDA GFSI e PAS 96
8

005 Food Defense Workshop - baseado na GSFI e PAS 96 16

006 Rotulagem FDA – Nova versão 2021 – Interpretação e Aplicação 16

FOOD SAFETY

007
Design Sanitário (Engenharia) – Instalações e Equipamentos na Indústria de Alimentos
(com base na 3-A, NAMI, EHEDG)

24

008 Limpeza e Saneamento – Validação de limpeza CIP 12

009 Gestão e Controle de Ingredientes Alergênicos – Baseado em Controles Preventivos FDA 16

HACCP 010 HACCP Avançado – Auditoria Interna / Verificação e Validação 16

ISO22000 011 Auditor interno ISO 22000: 2018 24

CAUSA RAIZ 012
Workshop de Ações Corretivas – ISO 22000 Análises de Causa Raiz utilizando ferramentas 
clássicas da qualidade – Métodos de Juran

8

FSSC22000

NOVA VERSÃO

013 Interpretação Rápida FSSC 22000 V5.1 8

014 Interpretação e implementação de FSSC 22000 V5.1

015 Auditor Interno no esquema FSSC 22000 V5.1 32

016 Auditor Líder no esquema FSSC 22000 V5.1 40

CURSOS DISPONÍVEIS 2021

Cursos online disponíveis 

para fazer quando e onde 

você quiser

13
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